
Ειδική διατροφή για παραγωγή 
λειτουργικών τροφίμων. 
Τα συστατικά Ω-3, Ω-6, Se, CLA. 
Νομοθετικές Απαιτήσεις για Σφαγεία 
και τεμαχιστήρια κρέατος. 
Εκτίμηση επικινδυνότητας με βάση 
RASFF και EFSA. 
Οι ευρωπαϊκοί κανονισμοί για 
την ιχνηλασιμότητα.  
Το σύστημα RASFF. 
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Πώς να 
αναβαθμίσετε την 
ποιότητα και την 
ασφάλεια του 
κρέατος και των 
προϊόντων κρέατος 
και πώς να 
βελτιώσετε την 
ανταγωνιστικότητά 
τους έναντι των 
εισαγόμενων 
προϊόντων    
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Για άλλες λεπτομέρειες: 
www.quintessence.com.cy 

Κατά την επίσκεψη του ομιλητή στη δική σας βιομηχανία θα μπορέσετε να 
καταστείτε ικανοί να αναγνωρίζετε την καταλληλότητα των ακολουθούμενων 
πρακτικών παραγωγής και ελέγχου λειτουργικών τροφίμων κρέατος ώστε να μπο-
ρείτε να παίρνετε αποφάσεις ως προς τη βελτίωση των εν λόγω πρακτικών. 
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Βιολογικά κρέατα, Γενετικά τροποποιη-
μένες ζωοτροφές και κρέας. 
Διαθρεπτική αξία του κρέατος. 
Τεχνικές ELISA & PCR για ποιότητα 
και ασφάλεια κρέατος. 
Ταχεία εκτίμηση μικροβιακού φορτίου 
επιφανειών. 
Παράγοντες κινδύνου και προληπτικά 
μέτρα ελέγχου στο νωπό κρέας 
Ο ευρωπαϊκός Κανονισμός 1441/2007 
Η Οδηγία 68/2007 για αλλεργιογόνα. 

Περιεχόμενο του Προγράμματος 

Με το πέρας του προγράμματος οι κα-
ταρτιζόμενοι θα είναι σε θέση: 
• Να αναγνωρίζουν τη σημασία των μα-
κροθρεπτικών και μικροθρεπτικών συ-
στατικών στο κρέας. 

• Να γνωρίζουν τις διεθνείς τάσεις παρα-
γωγής λειτουργικών τροφίμων με βάση 
το κρέας. 

• Να αντιλαμβάνονται τη σημασία της 
ευζωϊας των ζώων και της ποιότητας 
των ζωοτροφών για την παραγωγή υ-
ψηλής ποιότητας προϊόντων κρέατος. 

• Να γνωρίζουν τις δοκιμές ταχείας εκτί-
μησης μικροβιακού φορτίου και ανί-
χνευσης παθογόνων μικροοργανισμών 
σε τρόφιμα. 

Δικαίωμα Συμμετοχής 
Δικαιούχοι ΑνΑΔ 
ΜμΕ:~ €150-300* + ΦΠΑ  
ΜεγΕ:~ €250-500* + ΦΠΑ 
Μη δικαιούχοι ΑνΑΔ:  
€600 + ΦΠΑ  

*Το καθορισμένο δικαίωμα 
συμμετοχής στην ΑνΑΔ είναι 
€1800. Το τι ακριβώς θα 
πληρώσετε υπολογίζεται με 
βάση το κόστος επιχείρησης 
κάθε συμμετέχοντα .  
Ζητείστε λεπτομέρειες στο  
τηλ. 22466500 

Ιω. Αρβανιτογιάννης 


