
 
B u s i n e s s  C o n s u l t a n t s   

 

 

Ποιότητα  και  Ασφάλε ια  Κρέατος  και  Προϊόν των  Κρέατος  

1 η  Ηµέρα  

Ώρες   

Εφαρµογής  

∆ιάρκ
ε ια  

Α̟ό  Μέχρι  
(ώρες  

:  

λ ε̟τά )  

Ανάλυση  ̟ερ ι εχοµένου  

(σηµε ιώνετα ι  το  θεωρητ ικό  και  ̟ρακτικό  

µέρος )  

Εκ̟αιδευτής 

8 : 3 0  1 0 : 3 0  2 : 0 0  

Εισαγωγή  

Ανάλυση των στόχων του ̟ρογράµµατος 

Ε̟εξήγηση της ύλης ̟ου θα καλυφθεί 

Θέµα  1  

Παραγωγή κρέατος α̟ό την Φάρµα µέχρι τον τελικό 

καταναλωτή 

Ειδική διατροφή για ̟αραγωγή λειτουργικών 

τροφίµων (functional food) µε βάση το κρέας. 
Τα συστατικά Ω-3, Ω-6, Se, CLA. 

Γ ιάννη ς   

Αρβαν ι τογ ιάννη ς  

1 0 : 3 0  1 1 : 0 0  0 : 3 0  ∆ ιάλ ε ιµµα   

1 1 : 0 0  1 3 : 0 0  2 : 0 0  

Θέµα  2  

Σφαγεία και τεµαχιστήρια κρέατος και Νοµοθετικές 
Α̟αιτήσεις 

Γ ιάννη ς   

Αρβαν ι τογ ιάννη ς  

1 3 : 0 0  1 4 : 0 0  1 : 0 0  ∆ ιάλ ε ιµµα   

1 4 : 0 0  1 5 : 3 0  1 : 3 0  

Θέµα  3  

Μελέτη Περι̟τώσεων: Θέµα 1ο 

Εκτίµηση ε̟ικινδυνότητας µε βάση RASFF και  EFSA 

Γ ιάννη ς   

Αρβαν ι τογ ιάννη ς  

1 5 : 3 0  1 5 : 4 5  0 : 1 5  ∆ ιάλ ε ιµµα   

1 5 : 4 5  1 7 : 1 5  1 : 3 0  

Θέµα  4  

Ιχνηλασιµότητα στην Αλυσίδα ̟αραγωγής κρέατος 
Οι ευρω̟αϊκοί κανονισµοί για την ιχνηλασιµότητα, το 

σύστηµα RASFF, Βιολογικά κρέατα, Γενετικά 

τρο̟ο̟οιηµένες ζωοτροφές και κρέας 

Γ ιάννη ς   

Αρβαν ι τογ ιάννη ς  

Σύνολο  

Καθαρής  

∆ ιάρκ ε ια ς  

7 h    

 

 

 



 
B u s i n e s s  C o n s u l t a n t s   

 

 

Ποιότητα  και  Ασφάλε ια  Κρέατος  και  Προϊόν των  Κρέατος  

2 η  Ηµέρα  

Ώρες   

Εφαρµογής   

∆ιάρκ
ε ια  

Α̟ό  Μέχρι  
(ώρες  

:  

λ ε̟τά )  

Ανάλυση  ̟ερ ι εχοµένου  

 
Εκ̟αιδευτής 

8 : 3 0  1 0 : 3 0  2 : 0 0  

Θέµα  5  

∆ιαθρε̟τική Αξία του κρέατος 

Πρωτεΐνες υψηλής διαθρε̟τικής αξίας, βιταµίνες, 
ιχνοστοιχεία 

Γ ιάννη ς   

Αρβαν ι τογ ιάννη ς  

1 0 : 3 0  1 1 : 0 0  0 : 3 0  ∆ ιάλ ε ιµµα   

1 1 : 0 0  1 3 : 0 0  2 : 0 0  

Θέµα  6  

Ε̟ίσηµοι έλεγχοι για ̟οιότητα και ασφάλεια κρέατος, 
̟ροϊόντων του. 

Τεχνικές ELISA  & PCR  για  ̟οιότητα και ασφάλεια 

κρέατος και ̟ροϊόντων κρέατος. 

Γ ιάννη ς   

Αρβαν ι τογ ιάννη ς  

1 3 : 0 0  1 4 : 0 0  1 : 0 0  ∆ ιάλ ε ιµµα   

1 4 : 0 0  1 5 : 3 0  1 : 3 0  

Θέµα  7  

ΜΕΛΕΤΗ ΠΕΡΙΠΤΩΣΕΩΝ: ΘΕΜΑ 2Ο  

Ταχεία εκτίµηση µικροβιακού φορτίου ε̟ιφανειών 

Γ ιάννη ς   

Αρβαν ι τογ ιάννη ς  

1 5 : 3 0  1 5 : 4 5  0 : 1 5  ∆ ιάλ ε ιµµα   

1 5 : 4 5  1 7 : 1 5  1 : 3 0  

Θέµα  8  

Παράγοντες κινδύνου - ̟ρολη̟τικά µέτρα  ελέγχου στο 

νω̟ό κρέας 
Ο νέος ευρω̟αϊκός Κανονισµός 1441/2007 για 

µικροβιολογικά κριτήρια α̟οδοχής κρέατος και η νέα 

Οδηγία 68/2007 για αλλεργιογόνα. 

Γ ιάννη ς   

Αρβαν ι τογ ιάννη ς  

Σύνολο  

Καθαρής  

∆ ιάρ κε ι α ς   

7 h    

 


